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scissors

Opening hours
Wed – Fri 12.00 – 21.00
Sat – Sun 16.00 – 21.00

Contact
Brassersplein 1
(Entrance at the rear)
2612 CT Delft

info@diyadelft.nl
+31 (0)6 50 000 882
www.diyadelft.nl tiktok  instagram
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Bij Diya Delft zijn we trots op onze cateringdiensten, die de smaak 
van India naar uw evenement brengen. Geschikt voor zowel kleine 
bijeenkomsten als grootschalige vieringen bieden we diensten aan 
voor groepen van 30 tot 500 personen. Ons team zorgt voor flexibele 
planningsopties om aan uw behoeften te voldoen, met als doel elk 
evenement soepel en zonder stress te laten verlopen.

We hebben diverse menu’s ontwikkeld om aan verschillende 
voorkeuren en dieetwensen te voldoen, met gerechten variërend van 
klassieke curry’s tot biryani, allemaal bereid met verse ingrediënten en 
traditionele methoden.

Contacteer ons voor meer informatie of om te reserveren, en laat 
Diya Delft uw evenement verrijken met een onvergetelijke culinaire 
ervaring.

Menu Gold - € 70 p/p No Drinks in any Menu

From the Street Food Counter
• Pani Puri
• Dahi Bhala
• Papri Chaat
• Aloo Tikkie

Starters
• Chicken Tikka
• Lamb Seekh Kebab
• Chicken Reshmi Kebab
• Fish Amritsari
• Samosa Cocktail
• Tandoori Prawns

Main Dishes
• Daal Tarka
• Aloo Gobi 
• Karahi Paneer
• Sarsoon ka Saagh
• Chicken Biryani
• Vegetables Biryani
• Butter Chicken
• Lamb Curry
• Mutton Masalah
• Chicken Tikka Masala
• Karahi Chicken
• Steamed Rice
• Bhindi Do Piyaza
• Fresh Green Salad
• Chatney
• Naan

Desserts
• Ras Malai
• Gulab Jamun
• Gajar Halwa
• Rice Kheer
• Kulfi Ice-cream Mango



Menu Silver - € 60 p/p No Drinks in any Menu

From the Street Food Counter
• Pani Puri
• Dahi Bhala
• Papri Chaat
• Aloo Tikkie

Starters
• Chicken Tikka
• Lamb Seekh Kebab
• Fish Amritsari
• Samosa Cocktail

Main Dishes
• Daal Tarka
• Aloo Gobi 
• Karahi Paneer
• Corn Palak
• Chicken Biryani
• Vegetables Biryani
• Butter Chicken
• Lamb Curry
• Chicken Tikka Masala
• Steamed Rice
• Bhindi Do Piyaza
• Fresh Green Salad
• Chatney
• Naan

Desserts
• Ras Malai
• Gulab Jamun
• Gajar Halwa
• Rice Kheer

Menu Bronze  - € 45 p/p No Drinks in any Menu

From the Street Food Counter
• Pani Puri
• Dahi Bhala
• Papri Chaat
• Aloo Tikkie

Starters
• Chicken Tikka
• Lamb Seekh Kebab
• Samosa Cocktail

Main Dishes
• Daal Tarka
• Aloo Gobi 
• Karahi Paneer
• Vegetables Biryani
• Butter Chicken
• Lamb Curry
• Karahi Chicken
• Steamed Rice
• Bhindi Do Piyaza
• Fresh Green Salad
• Chatney
• Naan

Desserts
• Ras Malai
• Gulab Jamun
• Gajar Halwa


